
Cuisiné 100% maison 
par nos chefs

Amuse-Bouche du Chef
---------------------------

Le Foie gras de canard maison à la Mirabelle
Belle tranche épaisse de terrine de foie gras de canard 

avec son chutney de Mirabelle, servie avec 
une tranche de brioche maison et pain d’épices maison

OU Bouchée à la Reine
Feuilleté maison, bouillon de poule au pot épaissi en 
velouté, quenelle de volailles, champignons et blanc de

poulet, ris de veau…excellent
---------------------------

Trou vosgien
Glace sapin maison et alcool maison
aux bourgeons de sapins de Liézey

---------------------------

Cuisse de Canard conf ite Grillée
de notre boucher, 

sauce forestière champignons des bois, 
et son accompagnement

OU Filet de Truite Saumonée
Avec une belle sauce maison à la Tomme Bio

accompagné de ses charlottes et petite salade
---------------------------

Fromages
de nos agriculteurs locaux

---------------------------

Desserts maison
Surprise !

Menu de Saint-ValentinMenu de Saint-Valentin

52,50€

Supplément demi-pension Supplément demi-pension 
pour les clients de l’hôtel

Menu de Saint-Valentin�������������������������������������������������������������������������������������17,50€

9 route de Saucefaing 
88400 LIÉZEY

03 29 63 09 51

aubergedeliezey88@gmail.com

Valable 
le 13, 14 et 15 février

sur réservation


