’ RESERVEZ VOTRE TABLE
Au 03 29 63 09 51

—

EN 2026
A PARTIR DU SAMEDI 04 AVRIL SOIR
JUSQU’AU LUNDI 06 AVRIL MIDI

CUISINE
100% FAIT MAISON

) Moins de 10 4,
Menu lapinou ‘
P
)
Plat au choix %
Parmentier Eoeuf R

Joue de Eoeuf en bour, u[ignon et cuite ﬂmguement avec Jaetites
carottes et oignons, egg’ ochée et me’[angée a une yurée maison
et gratinée au fow’

O_UCaque[on gmtmé de Pites Carbonara
Créme, lardons fumés gri[[és, gmtiné au fromage

ou Le rBu?er de Liezey a [a Tomme Bio
Pain brioché de notre boulanger, avec un délicieux Steak
haché maison de poulet au lard fumé et oignon, a la Tomme
Bio de la ferme es CBruyéres, avec sa Eancg de Lard gri[fée et
sa belle sauce maison a la Tomme Bio.

ou Steak haché maison de Dinde
Steak haché maison de poulet au lard fumé et oignon, ala
Tomme Bio de la ﬁzprme des Bruyeres, avec sa bande de :
Lard griﬂé’e et recouvert de sa belle sauice maison a la Tomme a\

Dessert VAAAA

2 boules de g[aces

. 14,50¢
- OU Dessert aux choix
dans Les Gourmandises :

Menu de Pdques

Amuse-bouche du cﬁej’

Entree au choix

Le Foie [gms de canard maison & la Mirabelle
Belle tranche de foie gras de canard mi-cuit
marinée au vin de Mirabelle (faﬁm’cation maison)
avec son chutney de Mirabelle maison, servie avec tranche
de brioche maison et }min cf{pices maison

ou Tourte maison aux grenouilles
fagon J-C AIGUIER, notre ami, ex-étoilé Michelin
fouwée aux Grenouilles désossées
et sauce créme aux poireaux foncfus aux carottes,
accompagnée de sa petite salade

Plat au choix

Souris cf’agneau conﬁ’te
cuite doucement Joena[cmt 4h
servie avec son jus de cuisson et son accompagnement

ou Filet de Truite Saumonée du frais Baril
Avec une belle sauce maison a la Tomme Bio
(délicieux) accompagné de ses charlottes et petite salade

Fromages

Trio de ﬁfoma es \/osgiens
Assortiment de 3 fromages paysans
de nos agricu(teurs locaux et leur Jpetite salade

Dessert

50¢ Smjonse du Patissier

_ Menu

T



https://www.aubergedeliezey.fr/restaurant/reservation-restaurant

	appel tél: 


