
9 ROUTE DE SAUCEFAING 
88400 LIÉZEY

03 29 63 09 51
AUBERGEDELIEZEY88@GMAIL.COM

Pour le
24 décembre 2022

au soir
et aussi le 25 décembre midi

Menu + Petit menu

Cuisiné 100% maison par nos chefs

~  Amuse-Bouche  ~
Petit Parmentier de boudin noir

de chez Daval
et conf it d’oignon rouge

~  Entrée froide  ~
Millefeuille de betterave Bio

de notre maraicher
à la truite du frais Baril 
et au fromage blanc frais

~  Entrée chaude  ~
Bouchée à la Reine en Prof iterole

Feuilleté maison, bouillon de poule velouté,
quenelle de volailles, champignons 

et blanc de poulet, ris de veau
~  Entre temps...  ~
Trou lorrain

Vin maison de Mirabelle au crémant Bio,
et petite boule de glace mirabelle de la ferme

~  Plats  ~
Roulé de dinde à la mirabelle

et au marrons
au choux rouge conf its

OU Le Boudin Blanc maison 
Porc de chez Daval (sans nitrite) et dinde,

100% naturel, sans conservateur ni épaississant,
sauce forestière aux Morilles et légumes Bio de saison

~  Fromages  ~
Fromages de nos agriculteurs

Tomme de montagne, Munster blanc 
et Munster aff iné

~  Desserts de Romain  ~
Duo de Bûches de Noël

une traditionnelle au beurre praline
une à la mousse bavaroise légère au fruits rouges

... et Petits gâteaux secs maison 
aux bonbons Bio de la Géromoise

Tout est maison et de nos maraichers, 
agriculteurs, bouchers, ...tous locaux

Menu de Noël

69,50€



9 ROUTE DE SAUCEFAING 
88400 LIÉZEY

03 29 63 09 51
AUBERGEDELIEZEY88@GMAIL.COM

Pour le
31 décembre 2022

au soir

Cuisiné 100% maison par nos chefs,

~  Amuse-Bouche  ~
Timbale de duo 

de betterave rouge Bio et carottes Bio
avec sa petite chantilly Maison

~  Entrée froide  ~
Terrine maison de Canard

au foie de Volaille

~  Entrée chaude  ~
Chouquette d’escargots

sauce Ail des Ours

~  Entre temps...  ~
Trou lorrain

Vin maison de Myrtille au crémant Bio,
et petite boule de glace myrtille de la ferme

~  Plats  ~
Jambon fumé (sans nitrite) en croûte,

sauce Morilles et légumes Bio de saison

OU Filet de Truite en craquelin
Truite du Frais Baril

sauce sabayon au crémant Bio d’Alsace

~  Fromages  ~
Fromages de nos agriculteurs

Tomme de montagne, Munster blanc 
et Munster aff iné

~  Desserts  ~
Surprise de Romain

assortiment de desserts Gourmands

... et Petits gâteaux secs maison 
aux bonbons Bio de la Géromoise

Tout est maison et de nos maraichers, 
agriculteurs, bouchers, ...tous locaux

Menu de Saint-Sylveste

79,50€
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