
~  Amuse-Bouche  ~
uniquement inclus dans le menu complet 
Boudin blanc maison
et sa compotée d’oignons
~  Entrée froide  ~

Foie gras de canard maison à la Mirabelle�����16,50€
Belle tranche de foie gras de canard mi-cuit marinée 
au vin de Mirabelle (fabrication maison), avec son 
chutney de Mirabelle maison, avec tranche de brioche 
maison et pain d’épices maison
 ~  Entrée chaude  ~

Tourte de Truite�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������8,50€
Tourte fourrée avec de la truite saumonée du Frais 
Baril ferme piscicole Vosges terroir, mélangée avec des 
champignons poêlés concassés avec de la migaine à 
l’oeuf et à la crème
~  Plats ~

Ballotine forestière de dinde lardée�����������������������������17,50€
aux petits légumes et cèpes, sauce aux champignons des 
bois, servie avec sa galette de polenta
~  Desserts ~

Bûche de Noël��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������10,50€
Bûche crème au beurre comme avant

Menu de NoëlMenu de Noël
à emporterà emporter

Menu complet 49,00Menu complet 49,00€
mise en bouche + 4 plats

chez nous, la qualité 
avant tout mais 
également la quantité

et bien sûr...une cuisine 100% maison 
avec des produits de qualité issus au 
maximum de nos producteurs locaux 
en circuit court

Cuisiné 100% maison par nos chefs

9 route de Saucefaing 88400 LIÉZEY
03 29 63 09 51

aubergedeliezey88@gmail.com

cuisine maison à emporter
Votre commande sera prête et emballé pour le transport

à venir chercher à l’Auberge de Liézey

https://www.aubergedeliezey.fr/app/emporter
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