Cake au lard maison de bienvenue

~ Mise en bouche du Cﬁef ~
Boudin blanc
et sa com]ootée (f’oignons
~ FEntrée froide ~

Le Foie gras de canard maison a la Mirabelle
1/2 tranche {pm’sse de foie ras de canard mi-cuit
marinée au vin de ‘Mivabelle Qfaﬁrication maison)

avec son chutney de Mirabelle maison,

servie avec tranche de brioche maison et }min cfe:pices maison

~ Plats ~

Pates a la Bolognaise
Sauce Bofognaise maisoit g la tomate
avec du steak haché maison de faux ﬁ’(et de Eoeuf
avec du gmyére, gmtiné au four.. 7. Délicieux

ou Caque[on gmtiné de Pdtes Carbonara
créme, lardons fumés grillés de notre boucher,
gmtinées au fromage

OouU fe Burger de Liézey aux 2 fromages
Paint brioché de notve Eoufanger,
délicieux Steak haché maison de dinde
au lard fumé et oignon, a la Tomme,
avec sa bande de Lard gri [é et sauce Munster blanc

0U Le Gratin de Munster
Caquelon de _pormines de terre et Munster Vosgiens
cou?cmt, servi avec sa bande de lard gn’[fée de notre
boucher et salade

~ Dessert maison de notre ydtissier ~

2 boules de Glace

’Parfums aux choix
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£ et Bliche créme au beurre conime avant

Cake au lard maison de bienvenue
~ Mise en bouche du Cﬁgf ~
Boudin blanc

et sa comjootée d;OingOﬂS
~ ‘Entrée ﬁoicfe ~

Le Foie gras de canard maison a la Mirabelle
Belle tranche de Q&n’e gras de canard mi-cuit
marinée au vin de ‘Mirabelle Q(aﬁrication maison)
avec son chutney de Mirabelle maison,

servie avec tranche de brioche maison et }oain cfé})ices maison

~ Entrée chaude ~

Tourte de Truite

Tourte fourrée avec de la truite saumonée du Frais
Baril ferme }n’scicoﬁa Vosges terroir,
mé[angée avec des cﬁamyi nons Jooé[és CONCassés avec
de la migaine a oeuf ¢t a la créme
~ Intre—tem}os..‘ ~

Trou Vosgien
Glace maison et alcool maison
aux Eourgeons de sajoin de Liézey
~ Plats ~

Ballotine forestiére de dinde lardée
aux }Jetits [égumes et céyes
sauce aux cﬁamp{ignons des o1s,
servie avec sa galette de yo[énta

~ F romages ~

‘Fromages
6[6 nos agricu(teurs [OC(JHX
~ Dessert maison de notre ydtissier ~
Duo de Biiches de Noél Q g

Biiche glacée fagon vacherin,
Citron, Framboise et coulis de framboise
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Cake au lard maison de bienvenue

~ Mise en bouche du Cﬁ@[ ~
Boudin blanc

et sa com}aotée (/{’01:51’101’15
~ ‘Entrée froic{e ~
Le Foie gras de canard maison
a la Mirabelle

1/2 tranche épaisse de foie gras de canard mi-cuit
marinée au vin de Mirabelle (fabrication maison)
avec son chutney de Mirabelle maison,
servie avec tranche de E;yriocﬁe maison et }min c{’ejaices
maison

~ Plats ~
Pétes a la Bolognaise
Sauce Eofognaise maisori & la tomate

avec du steak haché maison de faux fiﬂzt de boeu
avec du gruyére, gmtiné au four.... Délicieux

ou Caque(on gmtiné de Pdtes Carbonara
créme, lardons ﬁx,més gri((és de notre boucher,
gratinées au fromage

OU Le Burger de Liézey aux 2 fromages
Pairt brioché de notre boulanger,
délicieux Steak haché maison de dinde
au lard fumé et oignon, a la Tomme,
avec sa bande de Lard gr [¢ et sauce Munster blanc

| 0U Le Gratin de Munster
; Caquelon de _pommes de terre et Munster Vosgiens
o cou?ant, servi avec sa bande de lard gri(fée de notre
boucher et salade

~ Dessert maison de notre }Jdtissier ~

2 boules de Glace
ﬂ’mfums aux choix

CUISINE 100% MAISON par nos chefs

Pour le
25 DECEMBRE 2025 MIDI

= Petit Menu de Noél

| J

Cake au lard maison de bienvenue
~ Mise en bouche du Cﬁef ~
Boudin blanc

et sa compotée cf’oignons
~ Entrée froide ou chaude ~
Le Foie gras de canard maison a la Mirabelle
Belle tranche de foie gras de canard mi-cuit
marinée au vin de Mirabelle gfaﬁrication maison)
avec son cﬁutneg de Mirabelle maison,

servie avec tranche de brioche maison et }oain cf’e’}aices
maison

QU Tourte de Truite
Tourte fourre’e avec de la truite saumonée du
Frais Baril ferme }oiscicoﬂe \/osges terroir,
mé[angée avec des cﬁamyi nons }ooé[és CONcassés
avec de la migaine a t%euf ¢t a la créme

~ fnrre-temps..‘ ~
Trou Vosgien

G lace maison et alcool maison
aux Eourgeons de sajoin de Lie’zey

~ Plats ~

Ballotine forestiére de dinde lardée
aux yetits [égumes et cqlpes
sauce aux cﬁamy[ignons des bois,
servie avec sa galette de }ao&mm
~ Tromages ou Dessert ~

Fromages
ﬁ nos agricu(teurs [OCCIUX

0oU Duo de Biiches de Noél

Biiche glacée fagon vacherin,

Citron, Framboise et coulis de fmmﬁoz’se
et Biiche créme au beurre conime avant

[

= et Biiche créme au beurre conime avant

Cake au lard maison de bienvenue
~ Mise en bouche du Cﬁef ~
Boudin blanc

et sa compotée ({’oignons
~ Entrée froi(ﬁa ~
Le Foie gras de canard maison & la Mirabelle
Belle tranche de 7tcln’e gras de canard mi-cuit
marinée au vin de Mirabelle (faﬁrication maison)

avec son cﬁutney de Mirabelle maison,
servie avec tranche de brioche maison et Joain J’é}oices maison

~ Entrée chaude ~

Tourte de Truite

Tourte fourrée avec de la truite saumonée du Frais
Baril ferme yiscico&e Vosges terroir,
mé[angée avec des cﬁam}ai nons Jaoé[é’s CONcassés avec
de la migaine a oeuf ¢t a la créme
~ fntre-temys.,. ~

Trou Vosgien
Glace maison et alcool maison
aux Eourgeons de sayin de Liézey

~ Plats ~

Ballotine forestiére de dinde lardée
aux }Jetits [égumes et cé})es
sauce aux cﬁam})[l;gnons des 01s,
servie avec sa galette de jao&mm
~ Tromages ~

Fromages
d;Z nos agricu[teurs [ocaux
~ Dessert maison de notre ydtissier ~

Duo de Biiches de Noél

Biiche glacée fagon vacherin,
Citron, Framboise et coulis de fmmﬁoise
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