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PANORAMIQUE

ot S P A 1 ENTREE, 1 PLAT ET 1 DESSERT PAR PERSONNE
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Nos Salades

A Assortiment de crudités
"= Belle assiette de légumes, selon saison

o oo Lavraie Salade vosgienne maison
\ = Salade, lardons sans nitrite de notre boucher Daval, pommes de terre, tomate, ceuf de notre ami
Gilles, oignons, crottons grillés maison

o oor La Salade Montagnarde
= Salade, munster blanc et gros cubes de munster panés coulants, tomate, ceuf de notre ami Gilles, oignons

faites par notre patissier maison

Peos Towites, Quiche et Piats Powain

~  cor La Tourte de Liézey
A la patate et Tomme coulante H Bio de la ferme des Bruyeres avec dés de saucisse fumée

==
A cer La Quiche Lorraine
! Tres épaisse, 3cm, faite juste avec de l'ceuf de notre ami Gilles, de la créme et du lard sans nitrite

creur - La Terrine du Maurice a la mirabelle
Viande de porc et foie avec quelques mirabelles, cuisinée comme avant, avec migaine de mie de
pain au lait, a I'ceuf, créme et oignons
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| Nos Speciakités de bAuberge

A e Collet de Porc fumé
\ = Cochon de Haute-Sadne élevé a la ferme, sans nitrite de notre boucher Daval. Accompagné de tofailles

et sauce au choix, servi avec sa petite salade

~ La]Joue de Beeuf fondante
"= Joue de beeuf en bourguignon marinée au vin rouge et cuite longuement avec petites carottes et oignons,

- avec pomme de terre et salade

A oo Le Gratin de Munster avec sa bande de lard grillée de notre boucher
S servit en caquelon de pommes de terre et Munster Vosgien coulant, et sa salade

Lo FPamentien de ;6%
Parmentier de Purée de pommes de terre fai son, servi avec leur salade

A Parmentier de Joue de Boeuf
T » 4 . . . 4 4 b 7 .
Effloché de Joue de beeuf cuite en bourguignon, servie en caquelon, mélangée a une purée maison et

gratinée au four

~  Parmentier de confit de Canard et champignons
"™ Haché de confit de canard, champignons émincés, servie en caquelon, mélangée a une purée maison et
gratinée au four

~ Cuisse de Poulet fermier Grillée
sauce et son accompagnement au choix

creur - Cochon de lait sans nitrite de notre Boucher

Porc élevé en Haute-Saone avec des aliments de la ferme et sans nitrites. Il est désossé par notre boucher,
ensuite farci avec sa propre viande (pas de farce ajoutée...il est juste reconstitué avec sa viande), fumé a
'ancienne. Grillé a la plancha et servit avec sa sauce et son accompagnement au choix

4

63 09 51

REservEz Au 03 29
OU SUR WWW.AUBERGEDELIEZEY.FR
Ouvert tous les jours 7/7




Nos Dessents

de notne Chel Piatissien aits maison

Pes Tantesr de FLié

La Part de Tarte brimbelle et sa chantilly 1,2kg de myrtille par tarte
La Part de Tarte aux pommes de ma grand-mére, 4 la migaine (ceuf et créme)

La Part de Tarte au Flan
Flan naturel avec des oeufs de notre ami Gilles, de la creme fraiche et infusion de gousse de vanille

Panna Cotta aux éclats de bonbons =5 Bio des Vosges de la Géromoise, nos voisins et amis
parfum des éclats de bonbons au choix : aux Bourgeons de sapin, aux Fruits rouges ou a la Bergamote

Mousse au Chocolat noir de Sandrine
Exceptionnelle, moelleuse, faite maison avec juste du chocolat noir, jaunes d’ceuf et blancs en neige incorporés,
sans sucre ajouté « avec chantilly maison ou coulis de framboise maison o
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4 & Lev Spécialilés de notue patission

La Forét Noire Génoise maison, chantilly maison et mascarpone, griottes et coulis légérement kirché, le
tout entouré de copeaux de chocolat Noir

La Forét Blanche Myrtille Génoise maison, chantilly maison et mascarpone, Myrtilles et leur coulis
épais, le tout entouré de copeaux de chocolat Blanc
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