


Pré-entrée
Amuses bouches

selon les idées du jour du Chef

Entrée
Le duo de Foie gras de canard maison

Exceptionnelle terrine de foie gras de canard, 
mi-cuit 2 tranches marinées au vin de myrtilles 

et vin de mirabelles (fabrication maison) avec leur gelée de Gewurzt, 
et leurs chutneys de mirabelles et de myrtilles 

servi avec leurs toasts de pain complet et de pain d’épices maison 

Plat
Cochon de lait farci de notre boucher

cuit au feu de bois, à la broche, au barbecue et sa sauce
Accompagnement, légumes sur assiette et toffailles 

sur tables en Terrine alsacienne, à disposition

Fromages
Assortiment de fromages

de chez Xatis Amet, notre agriculteur, 
Munster Blanc, Munster fait et tomme, avec salade servie en saladier sur table

Desserts
Forêt Blanche Maison

à la chantilly maison, myrtille, génoise au coulis myrtille 
entourée de copeaux de chocolat blanc

et Vacherin Maison
aux glaces de la ferme, meringue maison, 

sorbet chocolat blanc noisette, caramel beurre salé, chocolat noir 
avec chantilly glacée maison 

Pour finir...
Café et mignardises maison

Menu
(tout est fait maison avec des produits des artisans locaux, 

viandes de notre boucher de Granges sur Vologne)

Vins
Apéritif

Champagne Blanc ou Rosé (aux choix)
Entrée

Pinot Blanc
Plat

Côte du Rhône
Dessert
Café 

et Crémant offert par Sandrine
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