CUISINE 100% MAISON z_i‘

ar nos chefs, avec les conseils
de Jean Claude AIGUIER, .
notre ami, ancien chef étoilé Michelin

Menu de Pdques Ligﬁt

Pré-entree

Amuses bouches
en oeuf de Pdques et bavaroise cf’asyerges vertes

Y

AUBERGE DE LIEZEY

Entrée froide ou Entrée chaude

La tri[ogie de Canard
dans safﬂe[ée de lentille

(magret fume’, oie gras, canard conﬁt) 9 %OSUI(E)(D)ESAEUEEEF¢NG
ou Soujj[[é de fiﬂat de Truite saumondée 03 29 63 09 51
aucrémant d*Alsace p— M@%’g‘”
Plat AUBERGEDELIEZEY88 @ GMAIL.COM

Tatin de Lajaereau
choux conﬁts au jus de T1 ﬁym et sa brochette de rognons

Fromage ou Dessert

Munster a (Andouille du Val c[’?gof

SUr une ﬁise’e au lardon

OU Gros Macaron
au 507'661' 6[6 ‘Tramﬁoise et son coufis

Prix net 46¢

T —— —— g iy

e e ) CHASSE AUX OEUFS
T iesbe g ' LE LUNDI 22 AVRIL 2019

pour les enfants dont les parents mangent a lauberge
i , v

Menu de Piques

Pré-entrée
Amuses bouches
en oeuf de Péques et bavaroise c[’asyerges vertes

Entrée froide

La tri[ogie de Canard
dans Sjﬂe[ée de lentille

(magret fume’, oie gras, canard confit)

Entrée chaude

Souﬁfé de fi[et de Truite saumonée

au crémant d'Alsace

Plat
Tatin de Lapereau
CﬁOHX COﬂﬁtS aujus dé Tﬁym et sa ETOCFLGIT'@ c[e TOgﬂOYLS

Fromage
Munster ¢ PAndouille du Val c[’?ljof

sur uneﬁ’isée au [6”’6{01’1

Dessert

Gros ‘Macaron
au 501"661' 6{6 ‘.meﬁoise et son COU[iS

Prix net 59¢






